
Am 19. März 2012 wurde unser Münsterländer Edelkorn
langsam und sorgsam aus selbst angebauten Weizen und
Malz zweifach destilliert.

Eiche
lagerte, hatte unser Edelkorn Zeit zu einem milden,

Nach über zehnjähriger
geruhsamer Reifung, wurde aus unserer Vielzahl
verschiedenster Eichenholzfässer aus aller Welt, das
Fass JBG 56 für unseren Münsterländer Edelkorn
ausgewählt. Wo einst Cognac in europäischer

mit einer ausgewogenen Getreidenote,
fruchtigen Aromen und einer feinen
Vanillewürze.

18 37

Mit unserem Münsterländer Edelkorn

Gutsbrennerei
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